
BOURGOGNE

2 0 1 4

Le Pinot Noir en toute simplicité.

Caractéristiques

La robe est d'un rouge profond. En bouche, le vin est très

agréable, frais et fruité. Sur une structure soyeuse, il traduit

toute la précision du pinot noir. 

Terroir

Parcelle : Les Lutenières, située au sud-est de Vosne-Romanée,

sur sol limoneux.

Origine

Les Lutenières sont entrées dans le Domaine à la suite de

l'héritage Mugneret-Pasquier (parents d'André Mugneret) en

1931. La parcelle fut classée en Vosne-Romanée Village

jusqu'en 1936.

Garde

Vinifié et élevé comme toutes les autres appellations du

Domaine, ce simple Bourgogne peut être bu jeune sur le fruit

ou bien gardé 3 à 4 ans après la mise en bouteille. Le bon

accord : charcuterie, viande rouge rôtie, fromage doux.
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